
MENU CENONE DI CAPODANNO 2026
APERITIVO

Prosecco S. Martino

ENTREE
Capasanta al forno con crema di avocado e cipolla di tropea in agrodolce ALL. 4-5-8-9-11

Pinot grigio Piera Martellozzo Friuli

ANTIPASTO 1
Tentacolo di piovra in doppia cottura con leggero sentore di aceto e spuma di patate ALL. 3-4-5

Chiaretto di Bardolino

ANTIPASTO 2 
1. Sarde in saor con cipolla bianca, pinoli e uva passa
2. Gamberi* in saor con cipolla di Tropea, pinoli e uva passa
3. Coda di scampo* dorato - sgusciato con doppia panatura
4. Polpetta di baccalà con maionese e caviale di salmone
5. Crema di salmone marinato con base di spinaci spadellati
6. Sardine ripiene fritte con crema di pinoli e erbette aromatiche                                                  

ALL. 1-2-3-4-5-6-7-8-9-11-12-13-14
Pinot grigio borgo S. Andrea Friuli

PRIMO
Linguine all’astice - pasta Mancini, astice al sugo con datterini ALL. 3-8-9

Bianco di Custoza

– SORBETTO ALLA FRUTTA – 

SECONDO
Seppioline di laguna in umido con polentina ALL. 3-4-5-9

Chardonnay del Friuli

DOLCE
Tiramisù di Treviso ALL. 3-9-14

Con spumante - Prosecco Rose Extra dry per il brindisi di mezzanotte
Acqua
Caffè 

€100
Compresa degustazione vini

Sola degustazione di 7 vini €20,00

È richiesto un acconto di €25,00 a persona al momento della prenotazione (non rimborsabile in
caso di cancellazione o mancata presentazione da parte del cliente).

Il saldo sarà richiesto al momento del check-in in campeggio (non rimborsabile in caso di
cancellazione o mancata presentazione da parte del cliente).

*prodotto surgelato


